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SENCOR ZMRZLINOVAC
SIC 5050WS

Multifunkény zmrzlinova¢ SIC 5050WS zvladne z Eerstvych
surovin vytvorit lahodnd domacu zmrzlinu a osviezujuce
sorbety. S 10 smart programami si vytvorite napriklad
milkshake a ladovu kavu s krémovou konzistenciou a vdaka
3 nadobam modzete vyskusat rézne prichute oblubenych
mrazenych dezertov.



https://youtu.be/cPPKXBnAmnc
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RYgHLI-'\ ZMRZLINA
LENOCH

Suroviny:

¥ 200 g marmelady (visriovej)

¥ 150 g mékkého tvarohu vo vanicke

¥ 150 g bieleho tuéného jogurtu )

¥ 20 g praskového cukru alebo lyZicu nastavenie programu

tekutého medu
¥  Lyofilizované visne na dekoraciu L,

naro¢nost

Priprava:

1. Dzem premieSame s tvarohom a s jogurtom. Potom spolu premieSame ponornym mixérom

2. Hotovu zmes nalejeme do nadobky. Zmes je studend, teda mdze ist rovno do mraznicky.
Nechame ju tam 24-48 hod.

3. Zmrazenu zmes premixujeme v zmrzlinovaci na programe ITALIAN ICE. Servirujeme lopatkou
namocenou v studenej vode. Povrch posypeme lyofilizovanym ovocim.
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RIBEZLOVA ZMRZLINA  EEXIN
SO SLAHACKOU
A COKOLADOU

Suroviny: Frozen
Yogurt Full
¥ 400 g ribezlovej marmelady
¥ 200 g hustého jogurtu gréckeho typu nastavenie programu
¥ 500 ml §lahacky (31-33 %)
¥  1-2lyZice praSkového cukru L,,
¥ 60 g nastruhanej kvalitnej ¢okolady (bez palmového tuku)
¥ Ribezle a mata na ozdobenie naro¢nost

Priprava:

1. Marmeladu zmiesame s jogurtom. Ochutname a v pripade potreby dosladime
tekutym medom alebo sirupom. Kratko preSlahame Slahacimi metlickami.

2. Naplnime do zmrzlinovych nadobiek, prikryjeme vieckom a nechame v mraznicke
24-48 hodin. Zmrzlinu premixujeme v zmrzlinovaci na programe FROZEN YOGURT.
Servirujeme lopatkou namoc&enou v studenej vode.

3. Vychladenu Slahacku premieSame s cukrom a s nastruhanou ¢okoladou a spolo¢ne
vyslahame. Pripravenu Slahacku pridame do zmrzliny a na zaver ozdobime ribezlami a méatou.
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PRESNIDAVKOVA ) sencor
ZMRZLINA S BANANOM

Suroviny:

¥ 400 g bananovej presnidavky s jablkom

¥ 2 velké banany

W 2 lyZice citronovej Stavy

¥ 150 g marhulovej alebo jablkovej marmelady nastavenie programu

[

naro¢nost

Priprava:

Banany nakrajame na kusky a pokvapkame citrénovou Stavou.

Nakrajané banany a marmeladu zmieSame s presnidavkou. Spolo€ne rozmixujeme. Naplnime
do zmrzlinovych nadobiek, prikryjeme vie€kom a nechame v mrazni¢ke 24-48 hodin odlezat.
Zmrzlinu premixujeme v zmrzlinovaci na programe SORBET.

Servirujeme lopatkou namoc&enou v studenej vode.

Zmrzlinu posypeme detskym zdobenim.
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POMARANCOVA ZMRZLINA &2

Suroviny:

¥ 350 g pomaran¢ového dzemu
¥ 120 g pomarancovej Stavy
(Cervené pomarance su lepsie)
¥ 100 ml sddovej vody
¥ Pomaranc¢e bez duziny na servirovanie

nastavenie programu

[

naro¢nost
Priprava:

1. Pripravime si dZzem, sédovu vodu a vytlac¢ime pomarancovu Stavu.

2. VSetky suroviny rozmixujeme spolo¢ne ponornym mixérom. Naplnime do zmrzlinovych
nadobiek, povrch zarovname, priklopime vieckom a nechame v mraznic¢ke 24-48 hodin.

3. Pomarance dbékladne umyjeme, rozpolime a zbavime duziny. Duzinu zjemmme alebo
pouZijeme na dozdobenie. Polovice pomarancov bez duZiny dame vychladit do chladnicky.
Zmrzlinu premixujeme v zmrzlinovaci na programe SORBET. Lopatkou hamoc&enou
v studenej vode plnime zmrzlinu do vychladenych pomarancovych Supiek. lhned podavame.

o 6 G = www.sencor.sk


https://www.facebook.com/sencor.sk/
https://www.instagram.com/sencor.sk
https://www.youtube.com/channel/UCVgojdAhNwiSLIeSdahWjTw
https://www.tiktok.com/@sencor_sk
https://www.sencor.sk/

SENCOR




MANGOVA ZMRZLINA A SENCOR |

Suroviny:

¥ 400 g mangového kompdtu
(Cista vaha ovocia)

¥ 150 g kyslej smotany Frozen

w 3pIné lyZice sladeného zahusteného Yogurt  Full

plnotu¢ného mlieka (Salka)

nastavenie programu

[

naro¢nost

W  Javorovy sirup a kokosové platky na ozdobenie

Priprava:

1. Mangovy kompét scedime a nakrajame na mensie kusky.

2. Mango rozmixujeme v sekaciku. Priddme smotanu a Salko a vS§etko este kratko rozmixujeme.
Naplnime do zmrzlinovych nadobiek a odlozime do mrazni¢ky na 24-48 hodin.

3. Zmrzlinu premixujeme v zmrzlinovaci na programe FROZEN YOGURT. Servirujeme lopatkou
namocenou v studenej vode. Podavame s trochou kompdétovaného manga nakrajaného
na kusky a polejeme javorovym sirupom.
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JAHODOVY MILKSHAKE GCaul

Suroviny:

¥ 350 gjahdd .,

¥ 50 g kukuriéného alebo ryzového sirupu Q) mﬁ
(alebo medu)

Milk
shake  Full

¥ 80 g krystalového cukru
¥ 150 g Slahacky (31-33 %) .

nastavenie programu
¥ 5 g kukuriéného skrobu
¥ 60 ml mlieka
¥ 200 ml mlieka na podavanie ’ L

narocnost

Priprava:

1. Jahody nakrdjame na mensie kusky a dame do kastrdlika. Pridame Slahacku a 60 ml mlieka,
potom pridame cukor, Skrob a sirup. Spolu za staleho mieSania povarime asi 3 minuty.

2. Zmes rozmixujeme ponornym mixérom. Naplnime do nadobky (priblizne do polovice),
povrch prikryjeme féliou (priamo na hladinu) a nechame vychladnut v chladnicke.
Po vychladnuti odstranime fdliu, osusime paru zo stien, prikryjeme vieCkom a dame
do mrazni€ky na 24-48 hodin vo vodorovnej polohe.

3. Do zamrznutej nddobky dolejem mlieko a spolu rozmixujeme na programe MILK SHAKE.
Podavame so slamkou.
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LADOVA KAVA

Suroviny:

¥  3-4lyZice instantnej kavy

(volba sily ndpoja je na vas)
¥  3-4lyZice trstinového cukru
¥ 280 g vody

¥  na servirovanie 200 ml mlieka

nastavenie programu

g

naro¢nost
Priprava:

1. Vodu prevarime s trstinovym cukrom. Touto sladkou vodou zalejeme instantnu kavu.

2. Tuto zmes napinime do nadobky a nechame vychladnut. Naplnime len do polovice nadobky.
QOdstranime prebyto&nu paru zo stien nadobky a ddme na 24 hodin do mraznicky.

3. Do zmrazenej kdvy nalejeme mlieko (izbova teplota) po rysku maximalnej hladiny. Spolo¢ne
rozmixujeme v zmrzlinovom stroji na programe ICYCCINO. Podla potreby proces v stroji
zopakujeme dvakrat.
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MAKOVA ZMRZLINA

S MARCIPANOM

Suroviny:

¥ 160 g Slahacky

» 150 g pravého mandiového marcipanu Gelato Full
¥ 250 g makkého tu¢ného tvarohu (vo vanicke) )

¥ 30 g Cerstvo mletého maku nastavenie programu

g

naro¢nost

Priprava:

1

Marcipan nakrajame na malé kusky a pridame ho do horucej slahacky.
RozmieSame pomocou Slahacej metly alebo ponorného mixéra.

Do teplej zmesi priddme tvaroh a mlety mak. Opéat premieSame ponornym mixérom.
Naplnime do zmrzlinovych nadobiek a povrch zarovname.

Po vychladnuti viozime do mrazni¢ky na 24-48 hodin.

Pomocou zmrzlinova¢a premixujeme zmrzlinu na program GELATO.

Lopatkou namoc¢enou v studenej vode plnime susienky a hned podavame.
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MRAZENY DRINK

Suroviny:

¥ 400 ml stavy

(zmes Eerveny grep, limetka a mandarinka) | m
80 ml Aperolu Q i
Slushi

| 4
» 60 mivodky Full
¥  2-3lyZice datlového sirupu nastavenie programu
¥ 200 ml mandarinkovej stavy

narocnost
Priprava:

1. Ovocie umyjeme, vytlacime Stavu a odstranime kostky.
V mixéri rozmixujeme $tavu s datlovym sirupom a alkoholom.

2. Zmes nalejeme do nadobky, prikryjeme vie€kom a ulozime do mrazni¢ky vo vodorovnej
polohe. Nechame mrazit 24-48 hodin.

3. Zmrznuty drink rozmixujeme v zmrzlinovaci na programe SLUSHI. Nalejeme do poharov,
zalejeme Cistou mandarinkovou Stavou a premieSame. Podavame so slamkou.
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COKOLADOVA ZMRZLINA a2l

Suroviny:

200 ml mlieka

50 g krystalového cukru
8 g kukuri¢ného Skrobu
10 g kakaa Gelato Full
20 g medu

nastavenie programu

60 g horkej ¢okolady
(kvalitnej bez palmového tuku, 55-68 % kakaa)

150 g lahadky (31-33 %) ’ A

naro¢nost

Priprava:

1. Do kastrélika dame slahacku, mlieko, cukor, kakao a Skrob, premieSame.
Za staleho mieSania privedieme dto varu a povarime asi 3 minuty.
2. Do teplej zmesi priddme med a nasekanu ¢okoladu.
Nechame rozpustit, rozmixujeme ponornym mixérom a naplnime do nadobky.
3. Povrch prikryjeme féliou (priamo na hladinu) a nechame v chladnic¢ke vychladnut.
Po vychladnuti odstranime fdliu a zotrieme prebyto¢nu paru na stenach, prikryjeme vieckom
a dame vo vodorovnej polohe do mrazni¢ky na 24-48 hodin.
Potom rozmixujeme na programe GELATO.
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VANILKOVA ZMRZLINA

Suroviny:

250 g slahacka (31-33 %)

200 ml mlieka

3-4 Fltky (pokial moZno kvalitné farmérske) Lite Ice
40 g kukuriéného alebo ryZového sirupu Cream

1 vanilkovy struk

nastavenie programu

70 g krupicového cukru

£ A

naro¢nost

Priprava:

1. Tuje dolezité udrziavat hygienu kvoli bezpeénosti vajec — povrch vajeénych Skrupin
umyjeme octom a oplachneme studenou vodou. lhned vyklepneme a oddelime Zitky
od bielkov — pripravime si kucharsky teplomer.

2.  Mlieko s cukrom, so Slahackou a so sirupom dame do kastrélika. Priddme semienka
z0 struku — za stdleho miesania nahrejeme na 80 °C a postupne pridavame Zftky. Mie§ame
do mierneho zhustnutia ,NESMIE SA VARIT“ — cez sitko nalejeme hmotu do nadobky.

3. Povrch zakryjeme féliou (hladinu) a odlozime vychladntt do chladni¢ky. Po vychladnuti
odoberieme fdliu a utierkou utrieme prilipnutu paru na stenach — prikryjeme vie€¢kom
a odlozime do mrazni¢ky vo vodorovnej polohe na 24-48 hod. Rozmixujeme s programom
LITE ICE CREAM - servirujeme mokrou studenou lopatkou
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TVAROHOVA ZMRZLINA Gl

Suroviny:

¥ 80 g mlieka

¥ 200 g Slahacky (31-33 %)

¥ 70 g kryStalového cukru Ice

w 30 g kukuri¢ného alebo ryZového sirupu Cream  Full

¥ 10 g kukuriéného Skrobu nastavenie programu

¥  1/2 vanilkového struku

¥ 250 g méakkého tuéného tvarohu vo vanicke

¥ Napolevu: 100 g horkej Eokolady + 1lyzicka masla ’ A
naro¢nost

Priprava:

1. Mlieko so Slahackou dame do kastrolika. Cukor premieSame so Skrobom a pridame
do zmesi. Za staleho mieSania povarime asi 3 minuty. Nakoniec pridame sirup alebo med.

2. Teplu zmes zmieSame s tvarohom (izbovej teploty). Pomocou noza vyberieme semienka
z vanilkového struku a pridame ich do zmesi. VSetko kratko rozmixujeme ponornym mixérom.
Naplnime do nadobky, povrch (priamo na hladinu) prikryjeme féliou a ddme vychladit do
chladnicky.

3.  Odstranime fdliu, zotrieme paru zo stien, prikryjeme vieckom a dame do mraznicky
na 24-48 hodin vo vodorovnej polohe. Cokoladu s maslom rozpustime nad parou a necha-
me mierne vychladnut pri izbovej teplote. Zmrzlinu rozmixujeme na programe ICE CREAM,
v pripade potreby dvakrat. Podavame s ¢okoladovou polevou.
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JOGURTOVA ZMRZLINA Gl

Suroviny:

¥ 250 g merunék

¥ 100 g Slehacky (31-33 %) I

¥ 3 g kukufiéného skrobu O Frozen

w 40 g kukufiéného nebo ryZového sirupu Yogurt  Ful

(nebo med)

nastavenie programu

¥ 80 g cukru krupice

¥ 250 g tuéného bilého jogurtu ’ !
naro¢nost

Priprava:

1. Marhule ocistime, odkdstkujeme a nakrajame na mensie kusky.
Dame do kastrdlika, pridame Slahacku, cukor, sirup alebo med a Skrob.
Za staleho mieSania povarime asi 3 minuty.
2. Zmes rozmixujeme ponornym mixérom dohladka. Pridame jogurt (izbovej teploty)
a dokladne premiesame. NapInime do nadobky, povrch prikryjeme féliou
(priamo na hladinu) a nechame v chladnicke vychladnut.
3.  Odstranime fdliu, zotrieme paru zo stien, uzavrieme vieCkom a vloZime do mrazni¢ky
na 24-48 hodin. Potom rozmixujeme na programe FROZEN YOGURT.
Podavame mokrou studenou naberackou.
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OVOCNA LADOVA TRIEST Gyl

Suroviny:

¥ 300 gjahdéd a 300 g ¢ucoriedok

¥ voda 70 ml (2x)

¥ 30 g (2 lyzice) krystalového cukru (2x)
¥ med lyZice (2x)

nastavenie programu

£ A

naro¢nost

Priprava:

1. Jahody (Cucoriedky) oCistime, zbavime stopiek a povarime s vodou a cukrom.
Odstavime z ohfa.

2. Priddme med a spolo¢ne rozmixujeme ponornym mixérom. Napinime do nadobiek, jahodovy
zdklad a Cucoriedkovy zaklad zvlast. Dame do chladni¢ky vychladnut. Odstranime prebytod-
nu vodnu paru zo stran nadobiek. Priklopime vie¢kom a nechame 24-48 hod v mraznicke.

3.V zmrzlinovaci rozmixujeme a podla potreby (na hranicu max. mnozstva) dolejeme sédovu
vodu a premixujeme este raz. Spracujeme v ramci programu FROZEN DRINKS.

Servirujeme bud’ zvlast alebo obe prichute v jednom pohari.
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MALINOVY SORBET

Suroviny:

450 g malin

80 g krystalového cukru

1lyzi¢ka citronovej Stavy

4 g pektinu

40 g medu alebo kukuri¢ného sirupu
100 ml vody

nastavenie programu

£ A

naro¢nost

Priprava:

1. Maliny s vodou privedieme do varu. Cukor premieSame s pektinom a priddme k vriacim
malindm. Priddme citronovu stavu a za staleho mieSania povarime asi 3 minuty. Nakoniec
priddme med alebo sirup.

2. Horudcu malinovu zmes prepasirujeme a rozmixujeme ponornym mixérom. Naplnime
do nadobiek na zmrzlinu, povrch (priamo na hladinu) prikryjeme féliou a nechame
vychladnut v chladnicke.

3. Vychladenu zmes vyberieme z chladni¢ky, odstranime féliu a utierkou zotrieme paru zo stien.
Uzavrieme vieCkom a vlozime na 24-48 hodin do mrazni¢ky tak, aby hladina bola vodorovna.
Zmrzlinu rozmixujeme na programe SORBET. V pripade potreby mixujeme dvakrat a ihned’
podavame.
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